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la cuisine

Menus S09 a S12 du 24 Février 2025 au 21 Mars 2025

Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI25 MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Février 2025 25 Février 2025 26 Février 2025 27 Février 2025 28 Février 2025
. Qﬁaw@uﬁm CHOU-FLEUR VELOUTE DE LEGUMES CROISILLON EMMENTAL
CREPEAU FROMAGE EN SALADE D'UZEL &k
TABOULE D'UZEL =

STEAK HACHE 7=/

PANE DE BLE VEGETARIEN

ESCALOPE DE DINDE

FILET DE POULET

AU JUS FILET DE COLIN SAUCE SUPREME
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES A LATOMATE A LA CREME HARICOTS VERTS
PERSILLEES stk A RIZ HARICOTS COCOS PERSILLES
o L'ECHALOTE & AU PERSIL AU JUS
) BLEUET DES PRAIRIES .2 CANCOILLOTTEIGP &
1 PETITSUISSE SUCRE FONDU CROCLAIT DE CLERON COMTE DE CLERON g AL'AIL
BIO
POMME CLEMENTINE EUF A LA NEIGE BANANE
COMPOTE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Mars 2025 04 Mars 2025 05 Mars 2025 06 Mars 2025 07 Mars 2025
3 Wem\ﬁegétmcem
BETTERA\SS ROUGES m“’“‘!‘;[iwé SALADE COLESLAW &£ SALADE
CHOU-FLEUREN SALADE SALADE ICEBERG D'UZEL HARICng et
CHIPOLATAS &
, NOISETTES DE POULET ... FILET DE HOKI
DE FR/;TJCJHUESCOMTE AU JUS S:S\éi \éiii{gLTE SAUCE CITRON PENNES CARBONARA
PUREE JULIENNEADS LEGUMES SEMOULE BIO EPINARDS [ D'UZEL
o 1 18
EDAM BIO COULIS DE TOMATE FRAIDOU GOUDABIO MAMIROLLE &
, YAOURT NATURE SUCRE ' 4
FLAN NAPPE POIRE COOKIE D'UZEL 3 ORANGE
BUgNes ne
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Mars 2025 11 Mars 2025 12 Mars 2025 13 Mars 2025 14 Mars 2025
PATE EN CROUTE TARTED'UZEL %
3 .
LENTILLES EN SALADE DE VOLAILLE AU wmﬂ,\[g’mm
& CORNICHON ADEEC M
S INAGRETTE 48k D SCAROLE
SAUCE MADERE FILET DE COLIN B8
HARICOTS BEURRE NUGGETS DE VOLAILLE
PERSILLES SAUCE & KETCHUP CROC TOFU PROVENCALE CHOUCROUTE GARNIE
AU BEURRE BLANC PETITS POIS BIO

EMMENTAL BIO

POMMES PERSILLEES

A L'ECHALOTE & PERSIL

CHOU-FLEUR BECHAMEL

MUNSTER &

FOUETTE -
& ‘RON 4 VELOUTE FRUIX
CREME DESSERT DE LA MERE LOIK RACLETTE DE CLERON . OUTE FRU ORANGE
ARAMEL UGNes De
¢ POIRE POMME Bug
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Mars 2025 18 Mars 2025 19 Mars 2025 20 Mars 2025 21 Mars 2025
CELERI REMOULADE me\@étmu’m Ai’:\fgg\/ﬁé:;
1 « ¥ g
D'UZEL af: MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER -
ESCALOPE MAYONNAISE GRILLARDIN DE VEAU SALADE COLESLAw | QUENELLE DEBROCHET
A L'AMERICAINE
A RAVIOLIS AU JUS D'UZEL CAROTTESD'UZEL yaf.
LA CREME BROCOLIS ’ '
GNOCCHIS DE RAGOUT IRLANDAIS D'UZEL PERSILLEES
LEGUMES BIO PETIT LOUIS FRITES TOMME BIO & @
CAMEMBERT . e
FROMAGE BLANC NATURE :
RONDELE BIO ORANGE DE CLERON
POMMEBIO LIEGEOIS AU CHOCOLAT ¢ APPLECAKE D UZEL& BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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